
Du liebst süße Köstlichkeiten und hast ein Händchen fürs 
Detail? Dann ist dein Einsatz gefragt – vom Teig bis zur 
perfekten Dekoration. Mit handwerklichem Geschick, 
Präzision und einem feinen Gespür für Geschmack stellst 
du als Konditorin oder Konditor Torten, Kuchen und süße 
Spezialitäten auf höchstem Niveau her.

Ergänzung
Wenn dir eine Ausbildung nicht reicht, dann mach doch einfach die 
Doppellehre Bäcker:in/Konditor:in. Auch deine Matura kannst du parallel 
dazu machen.

Zusatzleistungen
Während deiner Lehre kannst du monatlich bis zu 100 Euro dazuver-
dienen – zum Beispiel für deine Verlässlichkeit, wenn du immer pünktlich 
bist oder dich in der Schule erkennbar anstrengst.

Nutze deine Möglichkeiten 
Werde ein Teil unseres Teams. Vereinbare einen Schnuppertag und bewirb 
dich gerne über das Online-Formular. Weitere Informationen findest du 
auf unserer Website bäckerei-mangold.at/lehre. Wir freuen uns auf dich! 

Durchstarten
mit deiner

#lehrebeimangold
als Konditor:in

bäckerei-mangold.at/lehre

@baeckereimangold

GEHALT

1. Lehrjahr € 925
2. Lehrjahr € 1.125
3. Lehrjahr € 1.400

TÄTIGKEITEN

füllen
glasieren

modellieren
verzieren
gestalten

BERUFSSCHULE

Feldkirch


